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Lokalna Grupa Działania „Białe Ługi”

Trzemosna 27, 26-021 Daleszyce

www.bialelugi.pl, biuro@bialelugi.pl
/ 307 26 44                                                                      Trzemosna, dnia 01 sierpnia 2016 roku

Zapytanie Ofertowe  na

Wynajem Sali szkoleniowej wraz z wyposażeniem, całodobowe wyżywienie dla Uczestników szkolenia, usługi hotelarskiej –noclegu dla uczestników szkolenia na terenie Gmin: Raków, Chmielnik, Staszów, Daleszyce, Szydłów, Bogoria, Pierzchnica w związku z organizacją i realizacją dwudniowego szkolenia dla 25 osób 
LGD „Białe Ługi”, zwraca się z prośbą o przedstawienie oferty na poniżej opisany przedmiot zamówienia: 

I. PRZEDMIOT I ZAKRES  ZAMÓWIENIA:
1. Wynajem Sali szkoleniowej wraz z wyposażeniem dwa dni po 8 godzin, termin 9-10 wrzesień.
 Grupa szkoleniowa składać się będzie z 25 osób. Sala szkoleniowa musi pomieścić w komfortowych warunkach co najmniej 25 osób, sala szkoleniowa musi  znajdować się w tej samej lokalizacji co pozostałe części usługi tj. nocleg i wyżywienie. Dostępność sal na 15 minut przed i po szkoleniu w celu rozłożenia i złożenia niezbędnego sprzętu szkoleniowego przez Wykładowcę. Sala powinna być odpowiednio wyposażona tzn. posiadać 25 miejsc siedzących i 25 stolików dla uczestników szkolenia;  posiadać co najmniej 2 stoły konferencyjne na potrzeby wykładowcy; rzutnik i ekran do prezentacji multimedialnych;

tablicę typu flip chart i/lub tablicę ścieralną wraz z wyposażeniem (papier, pisaki);

dostęp do sieci energetycznej zapewniającej podłączenie laptopa , dostęp do Internetu stolik na sprzęt multimedialny, przedłużacz.
2. Usługa gastronomiczna przygotowanie i podanie wyżywienia dla 25 osób uczestników szkolenia

Zapewnienie wyżywienia dla 25 osób podczas dwóch dni szkolenia
Wyżywienie będzie składało się z:

a) Śniadanie (sobota): minimum dwa dania ciepłe do wyboru, przekąski zimne, pieczywo jasne i ciemne, napoje gorące, soki, owoce, warzywa - Śniadanie w formie „szwedzkiego stołu”.

b) Obiad (piątek, sobota)

obiad dwudaniowy (każdego dnia inny zestaw) z deserem ,napoje zimne.

Obiad serwowany podawany do stolika.
c) Kolacja (piątek): minimum trzy ciepłe dania Dodatkowo zapewnienie przekąsek zimnych, pieczywa jasnego i ciemnego, napojów gorących, soków, owoców i warzyw Kolacja dostępna w formie „szwedzkiego stołu”.

Wyżywienie podczas szkolenia rozpoczyna się  obiadem w piątek a kończy obiadem w sobotę

Realizacja zamówienia odbywać się będzie w miejscu prowadzenia Szkolenia.
Każda z zaoferowanych pozycji w ramach usługi gastronomicznej (śniadanie, obiady i kolacje) ma być podana w takiej ilości, by była dostępna dla każdego z uczestników szkolenia.
Możliwość zamówienia  w ramach serwowanych posiłków dań wegetariańskich i/lub dietetycznych - w przypadku uczestników szkolenia z takimi preferencjami. Sprecyzowanie ilości dań wegeteriańskich/dietetycznych nastąpi przed podpisaniem umowy z Wykonawcą

3. Przygotowanie i dostarczenie usługi przerw kawowych dla 25 osób
Organizacja przerw kawowych oznacza świadczenie każdego dnia szkoleniowego (dwa dni) usług w zakresie: przygotowania (przygotowanie stołu poprzez ułożenie ciastek na talerzach, innych produktów na salaterkach, talerzykach, miseczkach, zapewnienie termosów z wrzątkiem i/lub ekspresu ciśnieniowego w pomieszczeniu szkoleniowym, zapewnienie dostępu do wody pitnej, zapewnienie odpowiedniej ilości szklanek do napojów gorących i zimnych dla uczestników szkolenia, zapewnienie odpowiedniej ilości talerzyków deserowych i sztućców dla uczestników

szkolenia itp.,) i dostarczenia dla uczestników szkolenia każdego dnia szkoleniowego następujących surowców: kawa (parzona i rozpuszczalna) lub z ekspresu, herbata (minimum 3 rodzaje), cukier, śmietanki, cytryna do herbaty, woda mineralna (min 5 litrów/każde szkolenie, soki owocowe (min. 4 litry/każde szkolenie), ciastka (kruche, w czekoladzie, paluszki), ciasto domowe (2 rodzaje po 1 kg każde).

Wykonawca zapewnia serwis sprzątający po zakończonej przerwie kawowej. Przygotowana przerwa kawowa dostępna jest podczas trwania danego dnia szkoleniowego w sposób ciągły, co oznacza, ze uczestnicy szkoleń mają dostęp do przygotowanej przerwy kawowej w sposób ciągły w określonych godzinach szkoleniowych.

4. Usługa hotelowa dla 25 osób przygotowanie i zapewnienie uczestnikom grupy szkoleniowej noclegów
Kryteria jakie powinna spełniać usługa hotelowa: 1 nocleg dla 25 uczestników weekend       (9- 10 wrzesień)

b) Nocleg obejmuje noc z  piątku na sobotę 

Zapewnienie noclegów w pokojach jednoosobowych  lub dwuosobowych 

Każdy pokój z własnym węzłem sanitarnym.

Wykonawca na terenie obiektu, w którym będzie realizowana usługa 

umożliwi uczestnikom szkolenia skorzystanie z minimum 1 dodatkowej atrakcji sprzyjających integracji i wymianie dobrych praktyk wśród uczestników szkoleń tj. np.: bilard, grill/ognisko, wieczorek taneczny/ wieczorek przy muzyce/koncert, rowery, przejażdżki bryczką, siłownia, kręgle,

Przedmiot zamówienia realizowany w ramach "Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz Rozwoju Obszarów Wiejskich: Europa inwestująca w obszary wiejskie"
II. TERMIN WYKONANIA ZAMÓWIENIA:

Zamawiający wymaga aby zadanie zostało wykonane w dniach 9,10 wrzesień 2016 r.
III. DOKUMENTY WYMAGANE OD WYKONAWCY:

- Formularz ofertowy, stanowiący załącznik nr 1 do niniejszego zaproszenia do składania ofert. 

IV. KRYTERIA KTÓRYMI ZAMAWIAJĄCY BĘDZIE SIĘ KIEROWAŁ PRZY WYBORZE OFERTY:

CENA BRUTTO – 100%

Zostanie wybrana oferta z najniższą ceną brutto 
V.  OSOBA UPRAWNIONA DO KONTAKTU ZE STRONY ZAMAWIAJĄCEGO:
Monika Błaszczyk – biuro@bialelugi.pl, 41/ 307 26 44
VI. MIEJSCE I TERMIN SKŁADANIA OFERT:
Ofertę należy przesłać emailem: biuro@bialelugi.pl lub faksem na numer: (41) 307 26 44 do dnia 08.08.2016r. do godziny 15:30 
  
VII. ZAŁĄCZNIKI:
formularz ofertowy

VIII.  UWAGI
Zamawiający zastrzega sobie prawo do unieważnienia powyższego postępowania bez konieczności podania  przyczyny unieważnienia.

Po otrzymaniu Państwa oferty zastrzegamy sobie możliwość dokonania wizji lokalnej przed rozstrzygnięciem zapytania ofertowego  oraz podpisaniem umowy.

Załącznik 1

________________________________

Nazwa Firmy/Imię i nazwisko

________________________________

adres

________________________________

adres

FORMULARZ OFERTOWY

W odpowiedzi na zaproszenie do złożenia oferty na:  Wynajem Sali szkoleniowej wraz z wyposażeniem, całodobowe wyżywienie dla Uczestników szkolenia, usługi hotelarskiej –noclegu dla uczestników szkolenia na terenie Gmin: Raków, Chmielnik, Staszów, Daleszyce, Szydłów, Bogoria, Pierzchnica w związku z organizacją i realizacją dwudniowego szkolenia dla 25 osób 
oferuję zrealizowanie usługi będącej przedmiotem niniejszego postępowania za kwotę brutto __________________zł                 (słownie brutto zł:__________________________________________________________________), 
1. Oferuję wykonanie zamówienia zgodnie z postanowieniami zaproszenia ofertowego w terminie
2. Przyjmuję do realizacji warunki przedstawione przez Zamawiającego w Zaproszeniu do składania ofert.

____________________________

data i podpis Wykonawcy
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